
Fiche Technique: Veille réglementaire alimentaire au
Sénégal

Contexte / Problématique

Évolutions de seuils micro, étiquetage nutritionnel/allergènes, agréments, contrôles import/export,
protocoles de nettoyage.

Impacts directs sur HACCP, PMS, libérations de lots et délais logistiques (Dakar, AIBD, Port autonome).

Multiplicité des sources à fiabiliser : Journal officiel, ministères (Santé, Élevage, Agriculture, Commerce),
DSV/DPV, CEDEAO/UEMOA, DG SANTE, douanes.

Risques majeurs : non-conformités, lots bloqués, rappels, litiges, fermetures temporaires en
restauration/hôtellerie.

Contexte multi-sites et multi-filières (pêche, horticulture des Niayes, volaille, céréales, boissons, laitiers)
de Dakar à Kaolack, Sandiara, Ziguinchor.

Notre approche / Méthodologie

Phase 1 — Diagnostic ciblé et priorisation des risques

Évaluation des sources, de la diffusion interne et de la traçabilité des décisions.

Analyse d’adéquation textes vs HACCP, procédures, plans d’échantillonnage (sites usine, cliniques,
restauration).

Matrice d’impacts par criticité, plan d’actions court terme, recommandations de gouvernance
documentaire.

Phase 2 — Architecture de veille, outils et routines de diffusion

Clarification des rôles (qui capte, interprète, met à jour, forme) et circuits de validation.

Mise en place de gabarits (notes d’impact), indicateurs suivis en comité QHSE.

Diffusion terrain adaptée : affichages, briefings, MAJ HACCP et check-lists, contrôles à réception.

Synchronisation avec transporteurs/logisticiens (AIBD, Port de Dakar) sur la chaîne du froid.

Phase 3 — Intégration documentaire et pérennisation

Mise en conformité procédures/MO/contrôles, MAJ des check-lists d’audit, suivi des écarts.

Agenda de surveillance DSV/DPV/MSAS, CEDEAO/UEMOA et exigences marchés export (DG SANTE).

Alignement avec ISO 22000/FSSC 22000 et HACCP (Codex) ; focus nettoyage–désinfection et biofilms.

Livrables

Livrable Description



Cartographie des obligations par
filière/marché

Exigences par catégories (pêche, céréales, boissons, volaille, laitiers, etc.)
reliées à HACCP/PRPo/CCP.

Registre des textes & calendrier
de veille

Sources cotées (fiabilité/fréquence/délais), routine d’actualisation et
priorisation.

Notes d’impact réglementaire Méthode “texte → impacts → tâches → preuves” pour traduction
opérationnelle.

Matrice de conformité /
d’exigences Par ligne/site, priorités, responsabilités et délais d’intégration.

Tableau de responsabilités (flux de
veille) Qui collecte, analyse, valide, implémente + indicateurs de pilotage.

Plans d’actions & MAJ
documentaires Procédures, modes opératoires, check-lists, enregistrements mis à jour.

Outils de diffusion terrain Affichages, briefings, supports par zone, contrôles à réception et pré-
opérationnels.

Tableaux de bord & indicateurs
ROI Textes intégrés, délais MAJ, NC évitées, impacts audits, fluidité export.

Agenda de surveillance autorités DSV/DPV/MSAS, CEDEAO/UEMOA, DG SANTE (UE) pour les flux export.

Dossiers d’étiquetage validés Revue packaging, BAT validés, contrôles à réception, consignes
expédition.

Pourquoi nous choisir / Bénéfices

Base documentaire et preuves présentables en moins de 48 h en cas d’audit inopiné à Dakar.

Transformation des évolutions réglementaires en avantage concurrentiel mesurable (ROI, délais de
libération réduits, blocages évités).

Couverture multi-sources et multi-marchés (national, CEDEAO/UEMOA, DG SANTE) alignée ISO
22000/FSSC 22000 et Codex.

Gouvernance claire et outillage pérenne (rôles, rituels, gabarits, matrices, comités QHSE) adaptés aux
sites de Dakar, Rufisque, Diamniadio, Sandiara, Kaolack, Ziguinchor, Saint‑Louis.

Réduction des risques opérationnels et réputationnels (NC, rappels, fermetures, lots bloqués) et
alignement des partenaires (AIBD, Port de Dakar, prestataires).

Preuves d’efficacité conformes aux attentes auditeurs/clients GFSI, avec MAJ HACCP, check-lists et
enregistrements tracés.
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