
Fiche Technique: Veille réglementaire alimentaire à
Abidjan

Contexte / Problématique

Exigences nationales, CEDEAO/UEMOA et internationales en évolution rapide (lois, arrêtés,
CODINORM, Codex).

Risque de non-conformités coûteuses lors des inspections (Vridi), audits de la distribution (Plateau) et
audits clients.

Contexte multi-sites à Abidjan (Yopougon, PK24, Koumassi, Treichville) et contraintes de chaîne du
froid/logistique.

Besoin d’une veille reliée à l’HACCP, au PMS et aux certifications ISO 22000/FSSC 22000.

Transformer la veille en actions: check-points opérationnels, plans d’actions, indicateurs et preuves.

Notre approche / Méthodologie

Accompagnement structuré en phases courtes, orientées livrables concrets, intégré aux réalités des sites
d’Abidjan (Vridi, Yopougon, PK24, Koumassi, Treichville).

Phase Objectif Durée type

Diagnostic initial Cartographier périmètre, produits, procédés et risques à Abidjan 2 à 3
semaines

Construction du référentiel Assembler les textes applicables et les relier à l’HACCP/PMS 3 à 4
semaines

Outils et gouvernance Institutionnaliser la veille et les mises à jour (processus, rôles,
alertes) 2 semaines

Déploiement et
amélioration Opérationnaliser, mesurer et améliorer en continu Continu

Diagnostic initial

Sites, produits, procédés et points de contrôle cartographiés (Yopougon, PK24, Koumassi, Treichville,
Vridi).

Rapport de diagnostic et plan de priorisation par risques.

Construction du référentiel

Textes applicables: législation ivoirienne, CODINORM, CEDEAO/UEMOA, Codex.

Hiérarchisation (obligations vs recommandations), criticité et preuves attendues.

Fiches d’impact par processus, reliées à l’HACCP/PMS.

Outils et gouvernance

Processus de veille outillé, rôles clairs (veilleur, analyste, réviseur, approbateur).



Alertes documentaires, calendrier, comité local de pilotage à Abidjan.

Tableaux de bord, workflow de validation et traçabilité (versions, signatures).

Déploiement et amélioration

Check-points opérationnels, plans d’action et diffusion vers ateliers/entrepôts.

Revues périodiques, indicateurs (délais, conformité, écarts), retours d’expérience inter-sites.

Préparation proactive aux inspections/audits (Vridi, Plateau, sites industriels).

Intégration directe à l’HACCP, au PMS et aux certifications ISO 22000/FSSC 22000 pour une conformité
démontrable.

Livrables

Livrable Description

Rapport de diagnostic Cartographie des sites/produits/procédés et plan de priorisation des
risques.

Base réglementaire appliquée Référentiel des textes (CI, CODINORM, CEDEAO/UEMOA, Codex) reliés à
l’HACCP/PMS.

Fiches d’impact par processus Exigences → documents à réviser, preuves attendues, responsables et
délais.

Plan d’actions opérationnel Check-points terrain, responsables, échéances, indicateurs de suivi.

Procédures et calendrier de veille Processus, rôles, workflow de validation et canaux d’alerte.

Tableaux de bord KPI de conformité, retards, écarts d’audit et diffusion aux équipes.

Fiches de bonnes pratiques &
check-lists

Hygiène, chaîne du froid, sanitation, étiquetage — prêtes à l’emploi sur
site.

Rapports de revue trimestrielle Bilan des évolutions, indicateurs, actions d’amélioration et décision de
pilotage.

Pourquoi nous choisir / Bénéfices

Réduction souvent observée de 30 à 50 % des écarts majeurs en 6 mois grâce à une veille outillée et
gouvernée.

Expertise locale d’Abidjan et maîtrise des référentiels CI/CEDEAO/UEMOA pour usines, logistique et
distribution.

Veille actionnable: mapping exigences → check-points terrain, traçabilité texte–impact–preuve.

Préparation renforcée aux inspections/audits: documents prêts, réponses rapides, réduction des non-
conformités.

Pilotage par le risque et ROI: budgets orientés valeur, baisse des rebuts/retours et des coûts d’audit.

Gouvernance multi-sites robuste et digitalisée: comités de revue, indicateurs, historisation des versions.
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