
Fiche Technique: Formation réglementation alimentaire
au Maroc

Objectifs de la formation

Programme structuré, ancré dans les réalités des sites marocains (agroalimentaire, restauration/hôtellerie,
santé), avec cas pratiques, ateliers et QCM.

S’approprier le cadre ONSSA, la loi 28‑07 et les textes nationaux applicables.

Mettre en œuvre l’HACCP selon le Codex: différencier PRPo/CCP, documenter les écarts et actions
correctives.

Intégrer ISO 22000 / FSSC 22000 dans les routines quotidiennes et l’amélioration continue.

Consolider le PMS, la traçabilité lot à lot et les tests de rappel chronométrés (<120 minutes).

Se préparer efficacement aux inspections ONSSA et audits clients (preuves simples, check‑lists,
simulations).

Bénéfices constatés: -30 à -50 % de NC majeures en 6 mois et -20 % de pertes matières (erreurs de stockage/
étiquetage). Traçabilité démontrable en <120 min.

Population cible

Responsables qualité/HSE et référents HACCP.

Chefs d’équipe et encadrants de production.

Équipes cuisine/restauration et personnel clinique.

Dirigeants et managers de sites (agroalimentaire, hôtellerie/restauration, santé).

Durée de la formation

Parcours Durée
indicative Repères

Mise à niveau ciblée (bases HACCP +
obligations ONSSA) 1 jour QCM final et cas pratique

Programme complet (HACCP, ISO
22000/FSSC, PMS/traçabilité) 2 à 3 jours Adapté à la filière et au niveau des équipes

Modules type 0,5 j à 1 j /
module

ONSSA (0,5 j) • HACCP (1 j) • ISO 22000 (0,5 j)
• PMS/traçabilité (0,5 j)

Formats: intra sur site (Casablanca, Tanger, Agadir, Marrakech, Rabat), inter‑entreprises (Casablanca,
Rabat) et distanciel/blended.

Programme de la formation



Module 1 — Cadre ONSSA & obligations (0,5 jour)

Exigences par filière: inspections, agréments, étiquetage bilingue, autocontrôles.

PMS traduit en check‑lists et preuves exigibles en inspection.

Évaluation: QCM + mini‑cas d’inspection.

Module 2 — HACCP & Codex (1 jour)

Cartographie des dangers, détermination PRPo/CCP, surveillances et validations.

Atelier « arbre de décision » et études de cas filières marocaines.

Évaluation: étude de cas + atelier décision.

Module 3 — ISO 22000 / FSSC 22000 (0,5 jour)

Alignement processus, management des risques, amélioration continue.

Tableaux de bord d’audit interne et plan d’action.

Évaluation: QCM + plan d’action.

Module 4 — PMS & traçabilité (0,5 jour)

Enregistrements essentiels, tests de rappel, contrôles critiques.

Simulation de rappel en 2 heures et logbooks prêts à l’emploi.

Évaluation: simulation de rappel chronométrée.
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