Fiche Technique: Autorisation sanitaire a Abidjan

Contexte / Problématique

o Ecosystéme exigeant: Port Autonome d’Abidjan, Yopougon, Cocody—Angré, Plateau, Marcory.
¢ Attentes des autorités: HACCP et ISO 22000 opérationnalisés (analyses de dangers, CCP, PMS vivant).

e Contraintes locales: climat tropical humide, variabilité énergétique, cadences élevées, chaine du froid
critique.

¢ Dossier attendu: plans et flux, matériaux conformes, analyses microbio, lutte nuisibles, preuves de
formation, calibrations.

e Bénéfices visés: moins de non-conformités, diminution des rebuts, time-to-market accéléré, meilleure
image auprés des acheteurs.

Trajectoire type bien pilotée: ~6 semaines jusqu’au dépét (diagnostic — mise a niveau — pré-inspection);
décision selon le calendrier des autorités (jalon “Semaine 6+”).

Notre approche / Méthodologie

Accompagnement de bout en bout: diagnostic terrain & documentaire, plan d’actions priorisé, mise a
niveau ciblée, constitution du dossier et interface avec les autorités. Ancrage dans un PMS complet et
simulations d’inspection pour des inspections sereines.

Phase 1 — Diagnostic initial (site, documents, priorités)

e Cartographie des flux, zones de croisement, état des revétements et performance du froid.

¢ Audit HACCP, procédures (températures, nettoyage-désinfection, allergénes), enregistrements.
e Matrice d’écarts priorisée, chiffrage des actions, calendrier réaliste.

¢ Alignement des réles: production, maintenance, achats, qualité, HSE.

Phase 2 — Mise a niveau opérationnelle

e Optimisation des flux, séparation sales/propres, routines de nettoyage adaptées.
¢ Plan nuisibles contextualisé (suivi de tendances, preuves photographiques).

¢ Renforcement de la formation de proximité et des contrdles en réception.

¢ Dimensionnement froid et ajustement des CCP aux réalités de quai et de cadence.

Phase 3 — Dossier & interface autorités

o Dossier structuré: activité, plans/flux, HACCP, PMS, procédures, enregistrements, analyses, attestations.
e Pré-visite type inspection et test de tracgabilité a blanc.

e Harmonisation multi-sites (modéles de documents) et outils digitaux si besoin.

e Dépbt, compléments et suivi jusqu’a décision.

Jalon (phase) Délai typique Responsable



Diagnostic initial et matrice d’écarts Semaine 1 Consultant + Resp. Qualité site

Mise a niveau prioritaire (flux, froid, hygiene) Semaines 2-3 Production + Maintenance + HSE
Consolidation PMS et preuves Semaine 3—4 Qualité + Consultant
Pré-inspection, ajustements, dépdt dossier Semaine 5 Direction site + Consultant
Interface autorités et obtention Semaine 6+ Consultant

Livrables
Livrable Description
Matrice d’écarts priorisée Criticité, chiffrage des actions, calendrier réaliste.

Plan de Maftrise Sanitaire Procédures et enregistrements exploitables; HACCP contextualisé.

(PMS)

Dossier d’autorisation complet ztl’?ensstg’:il:));s?.ACCP’ procédures, preuves (analyses, étalonnages,

Modeles & outils harmonisés Checklists, trames d’enregistrements, guides visuels; outils digitaux si besoin.
Pré-inspection simulée Parcours type inspecteur et plan d’actions correctives.

Interface autorités Dépébts, compléments, suivi jusqu’a la décision.

Pourquoi nous choisir / Bénéfices

o Méthodologie éprouvée et connaissance terrain d’Abidjan (port, logistique, cadence, climat).

¢ Moins de non-conformités, contre-visites limitées, colts cachés réduits (rebuts, heures sup’
documentaires).

o Time-to-market raccourci et audits clients plus fluides (GMS, hoétellerie, restauration).
e Dossier robuste, équipes préparées, routines d’hygiéne ancrées pour une conformité durable.
¢ Alignement HACCP, ISO 22000, Codex; tragabilité bout-en-bout adaptée aux flux Vridi-Marcory—Cocody.

o Crédibilité accrue aupres des acheteurs et partenaires financiers sur le marché abidjanais.
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