Fiche Technique: Validation HACCP a Abidjan

Contexte / Problématique

La pression du retail moderne, des marchés d’export via le Port autonome et des centrales d’achat rend la
Validation HACCP a Abidjan stratégique et incontournable.

e Exigence de preuves tangibles d’efficacité des PCC/PRPo, au-dela des « bonnes pratiques ».

o Contraintes locales fortes: chaleur/humidité, coupures d’énergie, variabilité des fournisseurs.

o Référentiels et attentes clients: Codex, ISO 22000, FSSC 22000, cahiers des charges export
UE/CEDEAO.

¢ Risques métier: non-conformités colteuses, demandes complémentaires d’audit, pertes matiére.

¢ Enjeux multi-sites et multi-secteurs: Yopougon, Vridi, Plateau, Marcory, Cocody; industrie, logistique sous
froid, restauration collective.

Objectif central: démontrer, en conditions réelles abidjanaises, I'efficacité des mesures de maitrise (PCC/PRPo)
exigée par le Codex, ISO 22000 et FSSC 22000.

Notre approche / Méthodologie

Une démarche terrain structurée en phases claires, alignée aux contraintes industrielles et logistiques
d’Abidjan, avec des preuves auditables a chaque étape.

Diagnostic initial et analyse de risques

e Cartographie fine des flux (réception, refroidissement, découpe, surgélation, zones séches).
¢ Relecture HACCP sur données réelles (capacité de refroidissement, pratiques, congestion).

e Rapport d’écarts et priorités d’essais dimensionnés aux aléas locaux.

Protocoles d’essais et challenge tests

¢ Plans d’essais pour PCC/PRPo (charges mini/maxi, profils thermiques, capabilité métrologique).

o Etudes de durée de vie, ATP et analyses de surfaces; challenge tests via laboratoires reconnus a
Abidjan.

o Critéres d’acceptation explicites et échantillonnage raisonné.

Campagnes de mesures et analyses laboratoire

e Mesures en charge réelle (températures cceur, courbes de refroidissement, cartes de contrdle).
¢ Analyses microbiologiques et physico-chimiques; tracabilité échantillons—résultats.

¢ Intégration des pics d’activité (port, saisonnalité) dans le planning d’essais.

Consolidation du dossier et revue de direction

o Dossier: procédé, risques, limites critiques, résultats, analyse statistique, capabilité.



o Justification étalonnages, incertitudes; décisions de validation et mise a jour PMS/HACCP.

e Tableaux de synthése par site, « audit-ready ».

Gouvernance projet et parties prenantes
¢ Comité projet (direction, qualité, production, maintenance, logistique, HSE).
e Coordination prestataires (transport sous froid, laboratoires, étalonnage).

¢ Registre des déviations, jalons clairs, décisions rapides en cas d’écart.

Suivi post-validation et amélioration continue
¢ Plan de surveillance: indicateurs, seuils d’alerte, réactions standard.
e Audits de surveillance (trimestriels/semestriels), revalidation en cas de changement.

¢ Capitalisation des retours d’expérience dans le PMS/HACCP.

Phase Délai typique (Abidjan) Livrable clé

Diagnostic initial 2 a 3 semaines Rapport d’écarts, priorités d’essais
Conception protocoles 1 a2 semaines Plans d’essais, criteres d’acceptation
Campagnes d’essais 2 a 6 semaines Feuilles de résultats, PV, photos/tragabilité
Analyses laboratoire 1 a 3 semaines Rapports analytiques, interprétations
Consolidation & revue 1 a2 semaines Dossier de validation, plan de surveillance

Durée type d’'une mission (selon périmétre): 7 a 16 semaines.

Livrables

Des preuves lisibles, tracables et directement exploitables par vos équipes et auditeurs.

Livrable Description

Rapport de diagnostic Ecarts prioritaires, propositions d’essais, moyens estimés.

Plans d’essais/protocoles Critéres d’acceptation, échantillonnage, capabilité attendue.
Tracgabilité d’exécution Feuilles de résultats, PV, photos, enregistrements bruts.

Rapports analytiques Analyses microbiologiques/physico-chimiques, challenge tests.
Dossier de validation Procédé, risques, limites critiques, statistiques, capabilité, décisions.
Plan de surveillance Indicateurs, seuils d’'alerte, réactions standardisées.

Tableaux de synthése & registre Synthéses par site, registre des déviations et décisions.

Pourquoi nous choisir / Bénéfices

¢ Réduction des non-conformités, rebuts et arréts; baisse des réclamations clients.

¢ Audits plus fluides et moins colteux grace a des preuves « audit-ready » et tragables.
e Accés marchés et crédibilité renforcée auprés des donneurs d’ordre retail et export.

e Durées de vie validées et maitrise robuste des chaines du froid/logistique urbaine.

¢ Approche locale et pragmatique: contraintes d’Abidjan intégrées (énergie, climat, port).

¢ Culture de maitrise durable: rituels de suivi, indicateurs simples, décisions fondées sur les données.
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