Fiche Technique: Formation HACCP en Céte d'lvoire

Objectifs de la formation

¢ Réduire les non-conformités critiques et sécuriser les audits clients (grilles simples, simulations, jeux de
réle).

¢ Renforcer I'étude HACCP: analyse des dangers, sélection pertinente des CCP, PRP/PRPo, limites
critiques et vérification.

o Fiabiliser la surveillance, la réaction aux dérives et la tragabilité end-to-end (test 4h) sur vos flux réels.

¢ Aligner les pratiques avec ISO 22000, FSSC 22000 et le PMS (procédures, enregistrements, matrices de
validation).

e Mesurer I'impact via des indicateurs cibles: % enregistrements CCP conformes, écarts majeurs, délais
de traitement, réclamations.

Cible post-formation: conformité des enregistrements CCP > 95 % sous 8—12 semaines et test de tracabilité 4h

réussi.

Population cible

e Opérateurs, chefs d’équipe, techniciens qualité, responsables HSE et membres de la direction.

¢ Industrie agroalimentaire: cacao, anacarde, boissons, eau embouteillée, produits de la mer, plats
préepareés.

e Restauration commerciale, hétellerie et restauration collective (Cocody, Plateau, Marcory, Treichville).

¢ Sites et zones: Abidjan (Yopougon, Koumassi, Vridi), Bouaké, San Pedro, Korhogo.

e Aucun prérequis académique; une connaissance basique du process facilite la progression.

Durée de la formation

Elément Durée Notes
Parcours global 1,5a 3 jours Selon complexité des procédés et maturité HACCP.
Déclinaison par 1]+1j+05]+0,5]+0,5] Voir le programme détaillé ci-dessous.
modules

Inter / Intra / Classe virtuelle + Abidjan, Bouaké, San Pedro; apprentissage mixte
Formats . i

terrain possible.
Equipes postées Demi-journées séquencées Adapté au 3x8; QCM, cas pratique et audit blanc

inclus.

Programme de la formation

1) Principes HACCP et Codex



e Durée: 1 jour — Modalités: Inter a Abidjan / Intra sur site.

e Evaluation: QCM + mini-cas.

2) Etude de dangers et sélection des CCP

e Durée: 1 jour — Modalités: Intra Yopougon/Bouaké.

 Evaluation: Cas pratique atelier.

3) PRP, PRPo et PMS
e Durée: 0,5 jour — Modalités: Classe virtuelle + terrain.

 Evaluation: Quiz + check-list.

4) Surveillance, dérives et actions correctives

e Durée: 0,5 jour — Modalités: Intra multisite.

o Evaluation: Jeu de rdle audit.

5) Tracgabilité et test 4h
e Durée: 0,5 jour — Modalités: Terrain Abidjan.

o Evaluation: Exercice filiere.
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