
Fiche Technique: Formation équipe HACCP

Objectifs de la formation

Doter l’équipe (qualité/HSE, production, management) d’un référentiel commun et opérationnel.

Clarifier les rôles, instaurer des routines efficaces et aligner les pratiques d’hygiène (PRP/PRPo).

Analyser et formaliser les dangers; identifier les CCP et définir des seuils critiques pragmatiques.

Structurer la traçabilité et la preuve documentaire utiles et vérifiables.

Préparer sereinement les audits/inspections (ONSSA, ISO 22000, FSSC 22000).

Installer une dynamique d’amélioration continue et de gouvernance d’équipe.

Livrables produits pendant la formation: diagrammes de fabrication, arbres de décision, plan de surveillance,
fiches d’enregistrement.

Population cible

Responsables qualité / HSE

Responsables de production

Équipes maintenance

Approvisionnements / achats

Chefs de cuisine

Responsables de site

Durée de la formation

Durée modulable selon le niveau et la complexité des procédés (1 à 3 jours typiquement).

Format Objectif Contenus clés

1 jour (court) Aligner les fondamentaux et
prioriser Revue des dangers majeurs; plan d’action priorisé

2 jours (standard) Produire l’essentiel des
livrables

Diagrammes, matrice dangers, CCP/PRPo, plan de
surveillance, fiches

3 jours
(approfondi)

Renforcer la maîtrise et
l’auditabilité + Simulations d’audit, indicateurs, rituel de revue

Recommandation: 2 à 3 jours selon le niveau initial et la complexité des procédés.

Programme de la formation

Par modules progressifs, alternant apports ciblés, ateliers terrain et cas pratiques. Chaque module aboutit à
un livrable concret.



Fondamentaux HACCP (0,5 jour)

Objectif: aligner les concepts et le vocabulaire (danger, CCP, PRPo, PRP).

Livrable: glossaire interne + quiz initial.

Cartographie des procédés (0,5 jour)

Objectif: décrire précisément les étapes critiques et les flux.

Livrable: diagrammes de fabrication validés.

Analyse des dangers (0,5 jour)

Objectif: identifier et hiérarchiser les risques (bio, chimique, physique, allergènes).

Livrable: matrice dangers / mesures de maîtrise.

CCP / PRPo (0,5 jour)

Objectif: classifier via l’arbre de décision et justifier les choix.

Livrable: liste CCP/PRPo justifiée.

Surveillance et enregistrements (0,5 jour)

Objectif: définir seuils, fréquences, preuves et réactions en cas de dérive.

Livrable: plan de surveillance + fiches d’enregistrement.

Gouvernance et revue (0,5 jour)

Objectif: installer des routines d’équipe et des KPI lisibles.

Livrable: templates de revue et indicateurs.
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