Fiche Technique: Externalisation HACCP

Contexte / Problématique

e Sécuriser la conformité ONSSA et les référentiels HACCP, 1ISO 22000, FSSC 22000.

¢ Reépondre aux exigences clients (GMS, export) et aux audits avec des preuves immédiates.

« Eviter protocoles incomplets, tracabilité lacunaire, non-conformités critiques et retards en audit.
e Réduire le colt total de non-qualité et stabiliser le PMS sans surcharger les équipes.

o Bénéficier d’experts opérationnels, d’'une méthodologie éprouvée et d’outils digitaux.

Indicateur clé: des cas d’'usage montrent 30 a 50 % de réduction des écarts majeurs en 6 mois.

Notre approche / Méthodologie

Mission structurée en 4 phases avec comité de pilotage, livrables formalisés et indicateurs. Cadrage du
périmeétre (sites, lignes, cuisines, entrepdts), adaptation aux jalons business, jalons et revues de risques

régulieres.
Phase Durée type Livrables clés
Diagnostic initial 2 a4 semaines Rapport d’écarts, plan de priorités, matrice des dangers

Réingénierie /

s 4 a 8 semaines PMS consolidé, procédures, PRP/PRPo/CCP, formulaires
Actualisation

L C 8a12 Plan d’audits internes, plan de vérification, routines
Déploiement opérationnel : ‘e X
semaines d’échantillonnage
Pilotage / Amélioration Continu Tableaux de bord, revues de direction, veille normative

Phase 1 — Diagnostic

e Audit terrain + documentaire, flux et PRP, validations CCP/PRPo.
e Rapport d’écarts priorisé et quick wins (ONSSA, ISO/FSSC).

Phase 2 — Réingénierie
¢ Actualisation étude HACCP, PRP/PRPo/CCP, limites et surveillances.

¢ PMS consolidé, formulaires simplifiés, tracabilité rationalisée.

Phase 3 — Déploiement

¢ Routines hygiéne, plan d’audits internes, vérification PRP et analyses.

o Traitement NC par CAPA, échantillonnage pragmatique.

Phase 4 — Pilotage
e Tableaux de bord, alertes, revues de direction mensuelles/trimestrielles.

¢ Veille normative et gestion des changements documentés.



Livrables

Livrable Description

Rapport d’écarts et plan d’actions Priorisation des risques, quick wins, risques résiduels

PMS consolidé et procédures PRP/PRPo/CCP alignés ISO 22000/FSSC 22000

Matrice des dangers & cartes de maitrise Limites critiques, surveillance, actions correctives
Formulaires et enregistrements Matrice de tragabilité, formats unifiés, archivage/versionning
Plan d’audits internes & plan de vérification Feuilles Gemba, fréquences adaptées au risque

Tableaux de bord & revues de direction Indicateurs conformité/performance/résultats et reporting

Veille normative & registre des changements Analyses d’'impact, décisions et preuves d’implémentation

Pourquoi nous choisir / Bénéfices

¢ Réduction mesurable des non-conformités critiques dés les 3 a 6 premiers mois.

Preuves prétes a I'audit, architecture documentaire claire et vivante.

Indicateurs lisibles, gouvernance réguliére et décisions fondées sur les risques.

Souplesse d’intervention: pics d’audits, lancements, saisonnalité couverts.

Optimisation du codt total de non-qualité et crédibilité commerciale renforcée.
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