
Fiche Technique: Audit HACCP industrie agroalimentaire

Contexte / Problématique

Exigences ONSSA, bonnes pratiques du Codex et attentes des marchés export (UE, Afrique de l’Ouest).

Réduction des non-conformités graves, refus de lots et retraits clients.

Fiabilisation de la traçabilité et de la documentation (procédures, enregistrements, preuves).

Focalisation sur les dangers, CCP et PRP/PRPo à risque critique.

Baisse du coût de non-qualité et sécurisation de la réputation auprès des donneurs d’ordre.

Notre approche / Méthodologie

Méthodologie éprouvée, courte et impactante, orientée preuves et priorisation des risques.

Collecte documentaire et immersion terrain aux étapes clés (réception, préparation, transformation,
conditionnement, libération).

Recoupement des constats avec HACCP et obligations réglementaires, qualification par criticité.

Plan d’action priorisé par risque/coût avec feuilles de route 30-60-90 jours.

Option d’appui à la mise en œuvre et suivi post-mission pour sécuriser les gains.

Phases de mission

Phase Objectif Durée typique Livrables

Cadrage Aligner attentes et périmètre 0,5 à 1 jour Note de cadrage, planning

Terrain Observer et documenter les pratiques 1 à 3 jours Fiches d’observation, constats

Analyse Qualifier les risques et écarts 1 à 2 jours Matrice dangers/CCP, registre écarts

Plan d’action Prioriser et engager les corrections 0,5 à 1 jour Feuilles de route 30-60-90

Restitution Sécuriser décisions et ressources 0,5 jour Présentation, rapport final

Livrables

Livrable Description

Cartographie des dangers Version actualisée, alignée Codex et exigences ONSSA.

Matrice CCP/PRPo Limites critiques, surveillance, seuils d’alerte et actions correctives.

Registre des écarts Classement par criticité sanitaire et impact économique, causes racines.

Plan d’action 30-60-90 jours Responsables, jalons, critères de réussite et modes de preuve.

Canevas de preuve Formats d’enregistrement standardisés et exemples renseignés.

Rapport final & présentation Synthèse exécutive pour la direction et supports opérationnels.

Note d’arbitrage budgétaire Estimation des coûts de mise à niveau et des gains attendus.



Pourquoi nous choisir / Bénéfices

Résultats mesurables: baisse des dérives CCP/PRPo, des rebuts et des réclamations.

Levée accélérée des réserves lors des inspections ONSSA et des audits clients.

Gouvernance claire, responsabilités définies et indicateurs stables intégrés aux revues.

Compatibilité avec ISO 22000 et FSSC 22000, sans redondances documentaires.

Approche fondée sur des preuves chiffrées, adaptée sites uniques et multi-sites.

Effets visibles en 2–3 mois; le coût de la mission est souvent couvert en 1–2 trimestres.
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